Nye indfaldsvinkler

til gastronomiens verden

De to italienske gae-
stekokke Andrea Mes-
sini og Lara Pessotti
fra Verona-omradet

i det nordlige Italien
har igen bragt Stgvle-
landet til Hillergd midt
i vinterkulden
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GASTRONOMI De to italienske
madkunstnere Andrea Mes-
sini og Lara Pessotti, ankom
til Hillergd 19. januar og vil
frem til 1. marts, ligesom sid-
ste &r, undervise alle Kokke-
skolens elever pa Erhvervssko-
len Nordsjellands adresser i
Hillergd, Hundested, Gribskov
og Helsinger.

De to gastekokke under-
viser i ar i forskellige temaer
indenfor italienske retter - og
de komme vidt omkring: pasta
og risotto pi4 mange mdder
samt hele fisk er blevet ord-
net og tilberedt pd mader og
i sammensatninger kokke-
eleverne ikke kender fra deres
uddannelsesforlab.

Det er blevet til fiskeda-
ge, desserter i mange vari-
anter, pasta i forskellige far-
ver og former og risotto med
safransmag, madagaska peber

Lara Pessotti, kokkefagleerer Lone Ge
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rh&fd Sbhne og Andrea Més-

sini i kakkenet pd Kokkeskolen pd Erhvervsskolen Nordsjelland.

og med mix af blandede
svampe. :

Med andre ord bringer
gestekokkene helt ny og
spendende inspiration og
bidrager med nye indfalds-
vinkler til gastronomiens ver-
den til glaede for alle Kokke-
skolens elever.

Cooking Classes

Men Andrea Messini og Lara
Pessotti er her ikke kun for at
undervise. De vil i de kommen-
de uger ogs4 st i spidsen for
indtil flere Cooking Classes.
Derudover stod de 31.januar,

sammen med en rekke hoved-
forlpbselever pa gastronom-
linjen, bag en gourmet- og
netverksmiddag for samar-
bejdspartnerne, kontakter og
mestre, hvor der var omkring
60 deltagere.

Inden selve middagen ori-
enterede ansatte fra Erhvervs-
skolen Nordsjellands nye pro-
jektenhed, UdviklingsProjek-
tAfdelingen (UPA), om nye
uddannelsesmassige tiltag og
initiativer.

Klik ind pa

www.esnord.dk og las mere.





